r\ PROCESO PRESTACION DF SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUAION SOCIAL (Comgn FOM Pan MNP
PROCEDIMIENTO OPf RACKON ENTREGA D ammiiwrurnmn N Vernon 0
o o - o Facna Mam INT 0 VRO0RAON
nitiad TORMATO SEGUIMIENTO DE LA OPF RACION DEL SERVICIO DF ALIMENTACKON 1": "',',',_
_;-mmm l'.lll LR .
[SUBDIREC " LA / : B
DIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: | L NO_pplca, ;| _JSERVICIOSOCIAL: | (pinoniclod  de coidadd
UNIDAD OPERATIVA: [Coonunidad & cordads fcﬂmlﬁm—nomnoon O RESPONSABLE: [Tohomae &Ecodor
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No DE CONTRATO: _ &piz3]-20 75 FECHA DE INICIO DEL CONTRATO: [~0Cf |707G  [FEGHA DE TERMINAGION DEL GONTRATO: | 71 - [« I -

Concepto Sanitaric expedido por la autondad sanitaria  FAVORABLE -
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS - DESFAVORABLE

F echa oe Concepto Sanitano Concepto Sanitano Fechn de Concepto Samitano Concoplo &y
Visita 1 _ Viaita 1 Vinita 2 Visita 2
avorable

M‘i’m&su 1 [Yu) [N" Asistentos visita 1 i le) Focha de viaita | | Vechadovista
Cobertura programada visita 2 |N® Asistentes visita 2 20 = VoV - 2073 |
SITUACION DEFICIENTE m SITUACION ACEPTABLE (2) SITUACION SOBRESALIENTE (3) r NO APLICA (0) CALIFICACION
1 Condiciones generales T _.‘ﬂz%u 1 Vielta2_|

|11 |Las areas del senioo o€ alimentacan ea pncuentran tefalizadas .
|12 |La doshcacdn del gesintectante se encuentra en un lugar visible dentro del servicao de alimentacion ~4
|13 |Los 2visos alusivos al lavado 0e manos se encuentran en lugar visible dentro del senicio de alimentacidn y servicios sanitanos -
|14 |Los avisos aluswos a practcar higienicas y medidas de segundad se encuentren p en lugar wisible dentro del senvicio de almentacién o

15 Trene documentads e oo 0e menus_ el analisis nutnconal del Giclo de menus y la minuta patrén _.2}._

16 La minuta patron se encuentra pudhcada en lugar visibie para el personal manipulador de alimentos

1.7 El ocic de menus se encoentra pubhicado en lugar visible para el personal manipuladgor de alimentos i)

1.8 El Gcio de menus ¢ mend ce! dia se encuentra publicado en un lugar visible y de faal lectura para los participantes

Edificacién e Instalaciones
21 £l esiadiecments estz ubicado en SN0 Seco. No Inundable yterreno de 1aci drenaje

Yista2

<
2
=

2 N existen nespos de contaminacion para el servicio de alimentos debido A 133 condiGones sanitanas de 108 alrededores de la edificacion
23 L2 construcsdn es e matena) resistentese encuentra prolegida contra el acceso de plagas (Hermetcidad) y filtraciones

24 Los pisOs._paredes y techos en general. se encuentran en buen estado de i (lis0s, sin hur s, grietas y/o filtraciones)
2S Cuentz con areas claramente oefinicas y separadas fi te para la ejecucion de los diferentes procesos.

26 Las pareges so1 imoemeables sdlicas, Ce 13l impweza, resisientes a faciores ambientales como humedad y temperatura
27 |Eitecho es ge taci imoweza y se encuentra hmpio
28 Las unones entre las paredes y techos estan de lal manera que evitan la ac de polvo y

2¢ Las venlanas puenas y cOunas. se encuentran impias, en buen estado, bien ubicado, libre de cormosidn y/o moho.

210 LOs prsos Guentan con la mclinacdn y drenaje adecuado

2 11__|Existen sfones o renlas e Orenase adecuadas y en buen estado

w2 venuiaion natura © 27hGal es adecuada no atecta la cakdad del producto, evita la condensacién, no incomoda al personal manipulador de alimentos y realizan mantenimiento (limpieza del
egunc v firo)

2,13 |La duminacon neture! © afical es

2 14 |Las lamparas y ac0esonos esian protegicas para evitar contaminacion en caso de ruptura. en buen estado y limpias

2 15 |Los servicios $81tanss $0n suficentes contorme a la cantidad de usuanos

Z 16 __|Los sennioot $207aM08 $& enCuentan en buen estado y en condizones hignico sanitanas adecuadas

RN ENIR RSN EE R E SV

217 |Los servicos santanos cuentan con la ida (disp con jabdn Iquido, toallas desechables de papel o secador de manos, papel higiénico, papelera con tapa y bolsa) 3
Z 1€ |Exste un 2res Sestnacz parz el alstamuento del personal. sefializado, ordenado y en buenas condiciones de higiene. x
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PRO ON ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Verson 0
AL e Fecha Memo INT 2019026406 -
S FORMATO SEGUIMIENTO DE LA OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION 311052019
SECRE A Y NTEGRAY S0 Pagina 1 de 8
A Er Equipos y wensilios Vishal _ Visita2
31 Los equipos Y superficies de contacto directo con el aimento son de matenal sanitano, de facil impieza y desinfeccaidn, no tienen pinturas u otro tpo de matenal desprendible que represente un -
T{:s © para la inocuidad del alimento =
33— Lu: UIpOs estan instalados tervendo en cuenta Ia secuencia Iogica para la operacion del !EWISIO de‘ alimentacion. ;
Tﬁ%&!sewm de alimentacién se encuentran en optmas cor de aseo y d ! =
55— o e[n Idad y capacidad de menaje, utensilios y equipos son suficientes Yy se encuentran en buen estado =
E—— ementos de cocina que no se encuentren en uso, se mantienen impios, organizados y rotulados. -
16 El proceso de limpieza, desinfeccibn y secado del menaje se realiza de acuerdo con |o establecido en el plan de saneamiento de la unidad operativa. Venfique que no se utilice toallas de tela 2
|________[para el secado
—g;\%ememra en un recipiente o espacio en buenas higiénico sanitarias. 3
P——_|8scnbir cuales son los 2quipos, utensilios y/o menaje faltante VISITA 1 _ 4{
D i - S
EE—
EE—
T —
| 39 |Describir cuales son os equipos, utensilios y/o menaje faltante VISITA 2
e
—
—
I —
[t
3.10__|Los equipos se encuentran en buenas es de fur to. =

MANTENIMIENTO

311 |Describir cuales son los £quipos por mantenimiento y/o cambio: VISITA 1
CAMBIO e

SE— e —
(e —
IR, P
312 |Descrbir cuales son los equy mantenimiento y/o cambio. VISITA 2
MANTENIMIENTO CAMBIO SRR s i_‘ -
L
|
3.13 |Elmenaje y utensilios en general se encuentran en buenas condiciones ge mar | |
3.14 |Descnbir cuales son los utensilios y/o menaje por mantenimiento y/o cambio: VISITA 1
MANTENIMIENTO CAMBIO L R

3.15 | Descnbir cuales son los utensilios y/o menaje por mantenimiento y/o cambio: VISITA 2
CAMBIO S S .

MANTENIMIENTO
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¥ tooou e FORMATO SEGUIMIENTO DE LA OPERACION DEL SERVICIO D€ AUMENTACKN 310572018
o T v v Pagra 1006
—_1 de Visita 1 Visita 2

El personal manipulacor de aimentos usa ootanitn mpa, completa (delantal, goro, tapabocas, zapatos cerrados, guantes Cara procasos Ge hmpe2a y desin'acon de areas) de color claro y ca

——___|us0 adecuado
La presentacion personal de las manipuladoras es adecuada (ufias coras, impias y sin esmalte, cabello recogido, No uso de joyas u ctros accesoncs, NO maquiiaje excepto maguidlaje

—_|Permanente)
El personal manipulador de alimentos que presente hendas, imtaciones cutaneas, diarrea, vomito, cuadro gripal, enfermedades wirales © hepatts es excludo de ios procesos refaconades con la

manipulacion de alimentos. evita;
‘*—4 P El personal manipulador de alimentos practica las buenas practicas de manufactura e higiene (i r practicas como comer, fumar, toser, L ®)

#_ QJ?‘ZMMUIM:W de alimentos sa cambia el uniforme antes de salir a la calle o en algun cambwo de actividad dferente al Servico de Almentos
|—28__[El personal de servicios generales no interviene en actividades de manipulacén de los aimentos

W kgl o f ) O

—3.7__[E1 parsonal manipulador de alimentos presenta cenficado médico donde INGique que es apto para manpular aimentos, con fecha de exped.cén no mayor de un afo
48 Todo el persanal manipulador debe tener formacion en educacon santana, prnapios basicos de BPM y prachcas higémcas en manpulac:on | €8 acuano al plan ca capactacon contnuo y
I~————|Permanente, con minimo 10 horas anuales.
Tnformacién de Manipuladores VISITA T
Nombre *cha mcioDan 6 |Fecha de utima capacitacién | Fecha Certificado médico
m@(f‘cli ] [—1.15- pI=VAE) FA1- | — ZOL =, Lo -1 D= Lo~
1T ve J e ] .
8 | LTions Vasc o= = [O- 20235 77 -5l 206¢3 30 - 0l - Ze=
%
8 Uorctsba DI -/ - 02 (- oV~ 30 2 ol-0rc -2o2,
e 7 . - — ~
|_taolp [Zoinai- J4- OCcF - 2672 AN’ 2C 22 O - /v - <0
EEE——
Tnformacion de Manipuladores VISTA Z e oe
a final lan de
v médico
Nombre Fecha de Gitima capacitacién capaci Fecha Certificado
4.10
5 Sane Bisico T visitat Visita 2

59 |L@unaadoperativa cuenta con plan ce saneamiento ajustaco a la Unidad operaliva y aciualizaco Con 108 programas estabieciaos tales COMO Maneo 08 agua, hmpela y Cesin’ection, contai ce
vectores y manejo de residuos sdlidos.

52 _|Se encuentran imp l0s prog del plan de sar y se el corecto diligenciamiento de los formates.

53 El agua utlizada en el establecmiento es potable

54 El suministro de agua y su presion es adecuado para todas 1as operaciones

55 |Cuenta con tanque de almacenam:ento de agua potable, el agua esta en constante crculacon._(acuecucto-tanque-punios SuMINISto)

56 |Eltanque de almacenamiento de agua esta protegido y es de capacidad sufic.ente para un dia ge operacicn

Se limpia y desinfecta penddicamente (minimo cada 6 meses), Control de lavado de tanques de alimacenamiento de agua (Verificar la autorizacén de la empresa para realzar esta acovicad, el

57 certificado de mantenimiento del tanque, con las respectivas fichas técnicas de los productos utilizades)

58 |La unidad operatva cuenta con con tapa y bolsa de color de acuerco a los generados y son del area cel sennco de alimentacon frecuentamenta

59 La unidad operativa cuenta con irea de i de sélidos, en buenas iciones higiéni Y . e sap del servico da aimentacdn.
Existe area para los pi quimicos utili 9 desinfs guicidas) y como y S es, kos prod quimicos se

5.10 encuentran debidamente rotulados y bajo llave.
5.11 |No se observan combusttles liquidos dentro de la unidad cperaliva (gasclina, alcohol)

512 |Control de Fumigacién. (relacionar la fecha de fumigacion, si se realzd esta i de a de la unikdad operativa)

3 Seguimlento de los de compra, recibo, almacenamiento, preparacién, servido y distribucion de alimentos 1 Visita 2

6.1 Tiene documentado e implementado los siguientes procesos: Compra, Transporte, Recibo, Almacenamiento, Preparacion y Senndo o distnbucidn.
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FROCERO PRETACKIA DE BERACKOS SOCIALTN PARA LA MCLIMMON ROCIAL S itk R

FROCTTHMIENTO T RACKAL FNTRTOA DF ARIYDA ALTNTARYIA £3 | 08 SEMACION SOCIALT 4

| aushescy |Forre Swy ot o pma
[ — FOMMATO SEGLIMIENTO DE LA OPTRACKON DFL SERVACI) OF ALIMENTACKM l:v—-w
T | rem——y |
— | ]
s3] Recibo de Alimenten [ Viama 1 Viemaz |
021 ’-"—""'1'1t!-'-'wn!-n-r«..N-odmlmmmdmmdonhmbsyammmnm,mwmammmmnmhmmmmu-n-.uosn 3
l-‘nwmwummmmwmommmwummdnm,mwummmﬂm"ﬂ‘* 3
2* eroadexte o supencr 8 un A%
73 vefeacihn Ga 13 caldad y caniriad de 108 ARTONTOS MGDG0s -
TROeta al kymato oe racanesdn 08 almantos -
2 (> "ot ¢ rottado 9% 103 atmentos sagun NormAatvicad vigante -3
T—a T SR 500 108 mlamentos nacesanos y en buen Stado para I rACABGOn 08 Alrentos gramera_ termématro_canastilas) 2
s ;‘ TR Oe ranitn 9a airentos es a0ACLAGA CON @ CADACIad Sa AImacARamArD -
< I TR0 08 alemantos se reakiza en condioones Mig¥nico santanas adacyuadas 3
:' Almacenamiento Yishs 1 Visha2 |
~naTento son sufentes para 1a cant2ad de almentos a almacenar =
D7 I3 U1 Boacad0 Maneo de boisas para el Amacenamienin de almantss an refgeracen y Gongaacon =
| leva A cato e TRZISITD y CONYrOl 08 temparatura en oS aqUIDOs G aimacenamento en o para garan:zzrlawoeb! mynmmp«mmmm .:3
ATenamanto e 103 almentos en o evia i3 contammnacén cruzaca =
:“ entos que 10 requieran. son UCados en 0 eqUIDOS Ce almacenamento en o (retngeracen. gelactn) nmeciatamente despues de recbidos -
£l proceso ge Omscongelacitn sa realiza de manera adecuaca (descongelando los alimentos en refngeracén minma 24 horas, marmo 1 dias) -
S T3l y #5390 94 108 anaqusies_estantes_canastias ¥ B5t5as e encuentra en ConG:oones PigiAnico Santanas acecuacas =3
== 22203 corectaments el iormato Ga control de entraca y sabda da almentos. =
-0 "mopentes en donde sa almacenan los alimentos coentan con tapa =3
83 19 |LO% @menoy sa encuentran aimacenados Oe acuerdo 3 13 oA (uso da estibas, canastilas o estantes impos, por fuera de Ios embalajes de candn, rofuladcs con nombre del procucio, fecha =
ikww&.'mdemwwmmywwm} -
= ' |El @ macenamiants da los alimentos sa realiza de acuerdo al método PEPS (pnmeros en entrar, pamerss en salir) 3
4] Vishta 1 Visita 2
£41 jlosa TeT'o8 Gue van a ser usacos para 1as preparaciones cumpien con crtencs de calcad y vida ubil )
'—“ilm:vlaaprepcvaﬂonessaru!mnlaswwemonpesobf\ﬁoleﬁemenmuhmm«mdﬁdinvlﬂmﬂﬂﬂ 2
43 |Se esa eeciiando el Goo de menus estabiecan 0 3probads por Secretana Drstial e Integracén Socal >
44 |Se esta solctando 1a autonzactn del cambe de preparacén al nunconsa A3:9NA00, CON SU rPpACctiva JUSEACACON (CUANEO se raquwers af cambwo) =
£45 |La preparacitn sa realiza en condioones $antanas optimas Gue garantzan la protecodn y Conservacon oel alimento A
£45 |Enlaundad operatva sa observa disponitrviad de jablin liquds y drspensador para el lavada Ge Mancs en el sennco ¢e almentcs 3
£ 47 |ElArea cestinada para prealistamento e ancuentra en Duenas Condrones Phg4nco santanas =2
£48 |Los proresos como lavar, pelar, conar, casificar, batr, se realizan $Iguendo 1as buanas pracicas e manutactura =
£45_|Los almentos sa mantenen a (a temperatura requenda (rio mencr @ 6°C, Cabentes mayor a 60°C) 3
£ 410 ILa un<ad crarativa cuenta con lavamanns ge ACASNATIeNtn No manual =2
€5 Servido y distribucion Visita 1 2
651 Curante ef Proaeso ge servido se NACA uso AcAcuad0 de pinZas. CUCharas 0 LIANies ASiancaniaccs eviando & Coriacio 34l almentd Con (a8 marcs <
€52 |Elensambiase de los alimentos en las bandejas o platos se realzaca mantemendo uUna acecuada prasantacn da 03 mismos =
€53 Laumdndooentrvanmmnlaunmodmccm‘yvhmdelﬂmﬁollnmdeummnm 3
£54 |Las mesasysilas esthn en buen estado y en acecuacas concoones, hegen<o santanas J
£55 |Laasinbuctn de mesas y sillas permite la adecusca Grosacon de ios parbcpantes, docentes y parsonal maniputador de alimantos <]
€56 |Secumple el horana de atenciGn del sernco 2
€57 |El&rea del comedor sa encuentya en acecuadas ConGcones higenco santanas =2
€58 |Lacistnbucitn de los ahmentos se reaiiza en forma Agil, orcenaca mantenenco la buena pr cel plato ':i
€659 |Se 2an las pr sarvidas en la mmuta patron para los drierentes grupos de ecad (aphcar formato Inspecodn plan de muestreo porcones senndas) =3
€ 510 |El menu cumple con las caracteristicas organoiéotcas (Sabor - Oor - Color - Tertura - Temparatura) (ashcar formato Evaluacaen de caracter sbcas organciéctcas) -
6511 Ladnlpos-obno«mrcscuosdellmnm(dew)nrwukmm.llwdmhwwmpunmwhvmym:nm 3
€512 |Los paruGpantes y docentes realizan lavado ce mancs segun ¢ Protocoio establecido antes da ngresar al Area del comedor 2
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